                  
«УТВЕРЖДАЮ»
                                                                                                                                                     Директор школы  ________/Л. И. Ширыхалова


«30» мая 2012 г.

ПРОГРАММА

Производственного контроля  соблюдения санитарных правил и выполнения санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий 

в МБОУ « Крестьянская  средняя общеобразовательная школа»                                                                

 Юридический адрес: 658564, Алтайский край, Мамонтовский район, село  Крестьянка, улица Школьная,1в
Внимание! Индивидуальные предприниматели и юридические лица в соответствии с осуществляемой ими деятельностью обязаны: осуществлять производственный контроль соблюдения санитарных правил и проведение санитарно-противоэпидемиологических мероприятий при выполнении работ и оказании услуг, а также при производстве, транспортировке, хранении и реализации продукции (ФЗ № 52 от 30.03.99.г. ст. 11)     

Индивидуальные предприниматели и юридические лица обязаны:

1. В соответствии  с осуществляемой  деятельностью:
· Выполнять требования санитарного законодательства, постановлений, предписаний и санитарно-эпидемиологических заключений должностных лиц, осуществляющих государственный санитарно-эпидемиологический надзор;

· Обеспечивать безопасность для здоровья человека:  оказываемых услуг, продукции производственно-технического назначения, пищевых продуктов и товаров для  личных и бытовых нужд при их производстве, транспортировке, хранении, реализации населению;

· Своевременно информировать учреждения государственной санитарно-эпидемиологической службы  РФ об аварийных ситуациях, остановках производства, о нарушениях технологических процессов, создающих угрозу  санитарно-эпидемиологическому благополучию населения

    (Выписка из ст.11 ФЗ №52 от30.03.99 г. «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»)

2. При выявлении нарушений санитарных правил на объекте производственного контроля:

· Прекратить использование в производстве сырья, материалов, не соответствующих установленным требованиям и не обеспечивающих выпуск продукции безопасной для человека;

· Информировать Управление Роспотребнадзора по Алтайскому краю о мерах, принятых по устранению  нарушений санитарных правил; 

· При  изменении   вида деятельности, технологии производства, других существенных изменениях  деятельности,  юридическое лицо, индивидуальный предприниматель  обязаны  внести необходимые изменения, дополнения в программу.

· Мероприятия по проведению производственного контроля осуществляются индивидуальными предпринимателями и юридическими лицами. 
· Приостановить  либо прекратить свою деятельность или работу отдельных цехов, участков, выполнение отдельных видов работ и оказание услуг;
Юридические лица, индивидуальные предприниматели несут ответственность за своевременность организации, полноту и достоверность осуществляемого производственного контроля!!!

(Выписка из СП 1.1.1058-01  «Организация и проведение производственного  контроля    соблюдения  санитарных правил и выполнение санитарно - противоэпидемических  (профилактических) мероприятий»)
Раздел №1: Перечень официальных документов, соответствующих осуществляемой деятельности.

1. Федеральный закон от 30 марта 1999 года №52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» 

2. Федеральный закон от 2.01.2000 года № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»

3. СанПиН 2.4.2.1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательном учреждении».

4. СанПиН 2.4.1201 -03 «Гигиенические требования к устройству, содержанию, оборудованию и режиму работы специализированных учреждений для несовершеннолетних, нуждающихся в социальной реабилитации».

5. СП 2.4.990-00 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима работы в детских домах и школах – интернатах для детей сирот и детей, оставшихся без попечения родителей»

6. СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».

7. СанПиН 2.3.61079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и производственного сырья» 

8. СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03 «Гигиенические требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и общественных зданий»

9. СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы»

10. СанПиН 2.1.4.1074-01 «Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды центральных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества».

11. СанПиН 2.3.2.1324-03 « Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения продуктов».

12. СанПиН 2.2.4.548-96 "Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений"

13. СП  1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля соблюдения санитарных правил и выполнением санитарно- противоэпидемических (профилактических) мероприятий»
14. СНиП 2.04.05-91 «Отопление, вентиляция и кондиционирование».

15. СН 24/21.8.592.96 п.1.4 «Шум на рабочих местах в помещениях жилых общественных зданий и на территории жилой застройки».

16. Методические указания по санитарно -  бактериологическому контролю,  утв. МЗ СССР 31.12.1982 г.

17. ГОСТ Р 50-76-3-95 «Общественное питание. Кулинария. Продукция, реализуемая населению».
18. ГОСТ 24940-96 «Здания и сооружения. Методы измерения освещенности».

19. ГН 2.2.5.1313-03 «ПДК вредных веществ в воздухе рабочей зоны»

Раздел №2: Программа производственного контроля.

	Исследуемый материал
	Показатели
	Количество
	Кратность


	Основание (документ)
	Лаборатория исполнитель

	С объектов внешней среды: (посуда, разделочный инвентарь, руки и спецодежда персонала)

Оборудование, инвентарь в овощехранилищах и складах хранения овощей, цехе обработки овощей

Оборудование, инвентарь, тара, руки, спецодежда персонала, сырые пищевые продукты 
( рыба, мясо, зелень)
	БГКП; 

На наличие возбудителей иерсиниозов
на наличие  яиц гельминтов


	10 смывов
5 смывов
10 смывов
	1 раз в год
(1 квартал)
1 раз в год

(1 квартал)

1 раз в год

(1 квартал)
	ГОСТ Р 50-76-3-95

«Общественное питание, кулинария. Продукция, реализуемая населению»
	ИЛЦ ФГУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» в Завьяловском, Баевском, Мамонтовском, Родинском и Романовском районах

	Сладкие блюда, напитки,  вторые блюда,  гарниры, соусы,  творожные, яичные, овощные блюда

	КМАФАМ, БГКП;

Качество тепловой обработки;

Вложение продуктов в соответствии с меню –   раскладкой.
	1 проба
-
-
	1 раз в год
( 1 квартал)

Ежедневно
Ежедневно
	Постановление администрации Алт. края №275 от 27.04.1998г. «Об утверждении положения об оказании услуг общепита на территории Алтайского края»

СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»
	ИЛЦ ФГУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» в Завьяловском, Баевском, Мамонтовском, Родинском и Романовском районах 
Сафонова Л.И.
Сафонова Л.И.
.


	Вода из разводящей сети помещений пищеблока.
	ОМЧ, ТКБ, ОКБ; 

Краткий химический анализ

	1 проба

1 проба
	1 раз в год

( 1 квартал)

1 раз в год

( 1 квартал)


	СанПиН 2.1.4.1074-01

«Питьевая вода. Гигиенические требования к качеству воды центральных систем питьевого водоснабжения. Контроль качества».
	ИЛЦ ФГУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» в Завьяловском, Баевском, Мамонтовском, Родинском и Романовском районах 



	Учебно-воспитательные помещения (по 1 кабинету - классу) каждой учебной дисциплины,   спортивный зал,  библиотека,  пищеблок.

Условия труда (в том числе в столовой, учебных мастерских).


	Микроклимат: температура, относительная влажность и скорость движения воздуха
Освещенность:


	30 замеров

42 замера


	1 раз в год

(1 квартал)

1 раз в 2 года


	СанПиН 2.2.4.548-96 "Гигиенические требования к микроклимату производственных помещений"

СанПиН 2.4.2.1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательном учреждении».
СанПиН 2.4.2.1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательном учреждении».
СанПиН 2.2.1/2.1.1.1278-03
«Гигиенические требования к естественному, искусственному и совмещенному освещению жилых и общественных зданий»


	ИЛЦ ФГУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» в Завьяловском, Баевском, Мамонтовском, Родинском и Романовском районах


	В кабинете информатики (компьютерном классе)


	ЭМП


	9 точек


	1 раз в год

(1 квартал)


	СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03 «Гигиенические требования к персональным электронно-вычислительным машинам и организации работы»


	ИЛЦ ФГУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» в Завьяловском, Баевском, Мамонтовском, Родинском и Романовском районах

	В учебных мастерских
	Воздух рабочей зоны:

Пыль (древесная, металлическая, х /б)
	По 1 замеру.

	1 раз в 2 года

(1 квартал)
	ГН 2.2.5.1313-03 «ПДК вредных веществ в воздухе рабочей зоны»


	ИЛЦ ФГУЗ « Центр гигиены и эпидемиологии в Алтайском крае» в Завьяловском, Баевском, Мамонтовском, Родинском и Романовском районах


Примечание: 

В случае неудовлетворительных результатов анализов: смывов, продуктов, воды, показателей по условиям труда, лабораторные исследования и замеры физических факторов и проводятся повторно.

Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля осуществляются следующие мероприятия: по пищеблоку (столовой)

	№ п/п
	Наименование мероприятий
	периодичность

	1
	Проверка температуры воздуха внутри холодильников, холодильных камер и другого холодильного оборудования
	ежедневно

	2
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки и медицинских осмотров
	постоянно

	3
	Проверка качества поступающей на реализацию продукции – документальная и органолептическая, а также сроков и условий хранения, транспортировки, реализации.
	постоянно

	4
	Проверка качества и своевременной уборки помещений. Соблюдение режима дезинфекции, использование средств индивидуальной защиты. Соблюдение правил личной гигиены.
	постоянно


Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля осуществляются следующие мероприятия: по учебному корпусу и учебным мастерским.

	№ п/п
	Наименование мероприятий
	периодичность

	1
	Проверка температуры и относительной влажности воздуха
	постоянно

	2
	Проверка оснащенности, соблюдения режима проветривания
	постоянно

	3
	Проверка сроков прохождения сотрудниками медицинских осмотров
	постоянно

	4
	Проверка качества и своевременной уборки помещений и закрепленной территории, соблюдение режима дезинфекции, вывоза мусора и отходов. Контроль использования средств индивидуальной защиты и соблюдение правил личной гигиены.
	постоянно


Раздел №3: Перечень химических веществ, физических факторов, представляющих потенциальную опасность для человека.

	Наименование вредного фактора
	Номер пункта по приказу МЗ С Р №83
	профессия
	ФИО

	Моющие синтетические средства, порошки, чистящие
	П.1.3.3.
	Технический персонал
	Вастьянова О. М.
Локтева Е.Г.

Овчинникова Е.Н.

Финтисова И. Д.
Ананьева Н.Г.

.

	ЭМП
	П.1.3.1.СанПиН 2.2.2/2.4.1340-03
	Преподаватель кабинета информатики
	Зотова Т.А.


Раздел №4:  Перечень должностей работников, подлежащих медосмотрам и гигиеническому обучению (в соответствии с Приказом Федеральной службы «о личной медицинской книжке и санитарном паспорте» № 402 от 20.05.2005г.  - работники, деятельность которых связана с воспитанием и обучением детей)

	должность
	директор
	Заместитель директора
	Педагог,

учитель
	психолог
	секретарь
	библиотекарь
	уборщица
	сторож
	рабочий по обслуживанию здания
	Заведующий

хозяйственной частью
	Работники пищеблока

	КОЛ-ВО
	1
	1
	14
	-
	-
	1
	5
	2
	1
	1
	2


  Согласно  приказа ЦГСЭН в Алтайском крае и краевого комитета по здравоохранению от 09.10.2003г. №333/316

Обследованию на носительство возбудителей кишечных инфекций подлежат 3 человека (повар, помощник повара, завхоз) 2 раза в год.
 В соответствии с  решением  краевой  СПЭК от 15. 02. 2006г.  бактериологическое  обследование  на  наличие возбудителей кишечных инфекций сотрудников пищеблока учреждений с круглосуточным пребыванием проводить 1 раз в 3 месяца. Также  возвращающихся из отпусков и больничных – до особого распоряжения (на основании п. 7.3 СП 3.1/3.2.1379-03  «Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней») за счет средств работодателя.
Раздел №5: Перечень работ и услуг, оказываемых населению

1. Образовательная деятельность

Раздел №6: Перечень форм учета и отчетности, связанных с осуществлением производственного контроля:

1. Протоколы санитарно - микробиологических исследований питьевой воды, смывов, готовых блюд.

2. Протокол санитарно-химического исследования воды.

3. Протокол измерения метеорологических факторов.

4. Протокол измерения освещенности.

5. Протокол измерений шума.

6. Протокол измерений воздуха рабочей зоны.

7. Протокол измерений сварочной  аэрозоли.

8. Протокол измерений НЭМП,

9. Протокол измерений аэронов.

10. Журнал регистрации протоколов испытаний.

Раздел №7: Перечень возможных аварийных ситуаций, подлежащих обязательному информированию населения, органов самоуправления, Управление Роспотребнадзора.

1. Отсутствие водоснабжения.

2. Отсутствие электроснабжения с выходом из строя технологического и холодильного оборудования.
3. Авария на канализационных сетях с выходом сточных вод в производственные и учебные помещения.
Раздел №8: Ответственный за визуальный контроль, по выполнению санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий, за соблюдением санитарных правил, за разработку и реализацию мер, направленных на устранение выявленных нарушений  Сафонова Любовь Ивановна  Приказ  № 36 от 15 августа 2011 года.                                        
                    Рабочую программу составил: ___________  Ширыхалова Л. И. 
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